
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

\  Мощность: 2400 Вт

\  Напряжение: 220 В, 50-60 Гц

\  Температура приготовления:150-230°С

\  Размеры рабочей поверхности: 29.4*23.2 см

\  Габаритные размеры: 34.5*35.6*14 см

\  Вес нетто: 3.55 кг

\  Длина шнура питания: 0.85 м

\  Цвет: стальной

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ ИМЕЕТ ПРАВО НА ВНЕСЕНИЕ ИЗМЕНЕ-

НИЙ В ДИЗАЙН, КОМПЛЕКТАЦИЮ, А ТАКЖЕ В ТЕХНИЧЕ-

СКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ ИЗДЕЛИЯ В ХОДЕ ПОСТОЯННОГО 

СОВЕРШЕНСТВОВАНИЯ СВОЕЙ ПРОДУКЦИИ БЕЗ ДОПОЛ-

НИТЕЛЬНОГО УВЕДОМЛЕНИЯ ОБ ЭТИХ ИЗМЕНЕНИЯХ.

Уважаемый покупатель!

Благодарим Вас за то, что Вы отдали пред-
почтение бытовой технике Tuarex. 

Endever – это популярная торговая марка со-
временной бытовой техники. Продукция при-
обрела широкую известность на российском 
рынке. Непревзойдённая функциональ-
ность, стильный оригинальный дизайн и ши-
рокий ассортимент – отличительные черты 
бытовой техники Tuarex. 

Секрет успеха нашей продукции кроется в 
высоком качестве, соответствующем между-
народным и российским стандартам, а так-
же в доступной цене, ориентированной на 
самого широкого потребителя. 

Tuarex – это качество, надёжность и внима-
тельное отношение к нашим покупателям. 
Мы надеемся, что и в будущем Вы будете 
выбирать изделия нашей Компании.

Вы можете быть уверены, что электрический 
пресс-гриль TK-5001 – это высококачествен-
ный прибор, в котором применены новейшие 
технологии в области использования без-
опасных для здоровья материалов и компо-
нентов и гарантирует максимальную без-
опасность и удобство при использовании.

Электрический пресс-гриль TK-5001 – Ваш 
незаменимый помощник на кухне! Готовьте 
легко, быстро и вкусно!

Это отличное качество и высокая произво-
дительность по разумной цене.

меры предосторожности

Перед включением изделия в сеть убеди-
тесь, что напряжение сети соответствует 
указанному на этикетке изделия. 

Любое ошибочное включение лишает Вас 
права на гарантийное обслуживание. 

Не используйте изделие вне помещений. 

Каждый раз перед включением изделия, 
осмотрите его. При наличии повреждений 
корпуса или сетевого шнура, не включайте 
изделие в розетку. 

Изделие и сетевой шнур должны храниться 
так, чтобы они не попадали под воздействие 
высоких температур, прямых солнечных лу-
чей и влаги. 

Следите, чтобы шнур питания не касался 
острых кромок и горячих поверхностей.

Не используйте на открытом воздухе или в 
коммерческих целях. 

Не оставляйте изделие включенным в сеть 
без надзора! 

Данное изделие не предназначено для ис-
пользования людьми (включая детей), у ко-
торых есть физические, нервные или психи-
ческие отклонения или недостаток опыта и 
знаний, за исключением случаев, когда за 
такими лицами осуществляется  надзор или 
проводится их инструктирование относи-
тельно использования данного изделия ли-
цом, отвечающим за их безопасность. 

Используйте изделие только на ровной, 
прочной, сухой поверхности, не допуская 
попадания водяных брызг.  

Не прикасайтесь к изделию влажными ру-
ками. Не прикасайтесь к горячим поверхно-
стям.

При намокании прибора, сразу отключите его 
от электросети, не прикасаясь к изделию и 
влаге с прибора. Обратитесь к квалифициро-
ванному специалисту авторизированного сер-
висного центра для проверки или ремонта. 

ЭЛЕКТРический пресс-ГРИЛЬ   
TK-5001

РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

Предохраняйте изделие от ударов и падений. 

По окончании эксплуатации, при чистке или 
поломке изделия всегда отключайте его от 
сети. Дайте остыть, прежде чем надевать 
или снимать детали, а также перед очисткой 
прибора.

Не располагайте изделие вблизи источни-
ков тепла, на горячей поверхности и у от-
крытого огня (газовая плита). 

Нельзя переносить изделие, держа его за 
сетевой шнур. Отключая изделие от сети, 
тяните за вилку, придерживайте розетку. 

Замену сетевого шнура, а также другие 
виды ремонта могут осуществлять только 
квалифицированные специалисты автори-
зированного сервисного центра. 

Использование не оригинальных жарящих 
поверхностей может привести к возгора-
нию, поражению электрическим током или 
риску травмирования людей.

Для ремонта изделия могут быть использо-
ваны только оригинальные запасные части. 

эксплуатация

Подготовка к работе

• Убедитесь, что устройство и сетевой ка-
бель не повреждены. 

• Удалите всю упаковку.

• Промойте и просушите рабочие поверхно-
сти электрогриля.

Начало работы

• Закройте гриль и подключите его к ро-
зетке. Поверните ручку регулировки темпе-
ратуры и загорится индикаторы питания и 
готовности, указывая, что гриль начал пред-
варительный нагрев.

• Установите регулятор температуры гриля 
на желаемое значение. Сначала попробуй-
те настройку на макс. Позже вы можете 
настроить его ниже или выше в соответ-
ствии с вашими предпочтениями.

• Для достижения температуры приготовле-
ния потребуется около 5 минут. Дождитесь, 
когда индикатор готовности погаснет.

• Откройте гриль, положите бутерброд, 
мясо или другие продукты на нижную по-
верхность.

• Закройте гриль. Индикатор готовности 
снова загорится.

• Готовьте от 3 до 8 минут, регулируя время 
по своему вкусу, до золотистого цвета.

• Когда продукты будут приготовлены, ис-
пользуйте ручку, чтобы открыть крышку. 
Удалите продукты с помощью пластиковой 
лопаточки. Никогда не используйте метал-
лические щипцы или нож, так как они могут 
повредить антипригарное покрытие.

• Верхнюю часть гриля можно расположить 
на 2-х уровнях в соответствии с высотой 
продукта.

• После того, как вы закончите приготовление 
пищи, отключите вилку из розетки и оставьте 
гриль открытым для его охлаждения.

При включении в сеть, если индикатор пи-
тания не горит, убедитесь, что ручка темпе-
ратуры установлена на необходимую тем-
пературу. 

Использование открытого 
гриля

• Поместите гриль на чистую плоскую по-
верхность, на которой вы собираетесь гото-
вить. Гриль нужно разложить на 180 граду-
сов в плоское положение (режим барбекю).

• Верхняя пластина/крышка находится на 
одном уровне с нижней пластиной/основа-
нием. Верхняя и нижняя пластины выстра-
иваются в линию, образуя одну большую 
жарящую поверхность. Чтобы установить 
гриль в данное положение, нажмите кнопку 
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1. Ручка

2. Кнопка фиксации верхней крышки по высоте

3. Жиросток

4. Кнопка раскрытия гриля на 180°

5. Отсек для хранения термощупа

6. Кнопка разблокировки нагревательной пластины

7. Дисплей

8. Гнездо для подключения термощупа

9. Нескользящие прорезиновые ножки

10. Регулятор температуры

11. Индикатор питания

12. Индикатор готовности

13. Поддон для жира

14. Жарящие поверхности

15. Штекер термощупа

16. Ручка термощупа

17. Датчик температуры

Устройство модели



данной инструкцией, в него не были внесены изме-
нения, оно не ремонтировалось, не разбиралось не-
уполномоченными на то специалистами, и не было 
повреждено в результате неправильного обраще-
ния с ним. А также сохранена полная комплектность 
изделия. 

Данная гарантия не распространяется на есте-
ственный износ изделия, а также на механические 
повреждения; воздействие внешней или агрессив-
ной среды; повреждения, вызванные избыточным 
напряжением сети. Гарантия вступает в силу толь-
ко в том случае, если дата покупки подтверждена 
печатью и подписью продавца на гарантийном та-
лоне. Гарантийный ремонт не влияет на продление 
гарантийного срока и не инициирует начало новой 
гарантии.

Согласно п. 2 ст. 5 Федерального закона РФ «О 
защите прав потребителей», производителем уста-
новлен минимальный срок службы для данного 
изделия, который составляет не менее 2 лет с мо-
мента производства при условии, что эксплуатация 
изделия производится в строгом соответствии с на-
стоящей инструкцией и предъявляемыми техниче-
скими требованиями.

Утилизация

Упаковочные материалы являются экологически 
чистыми и могут быть переработаны. 

Товары с указанным символом не 
должны утилизироваться вместе с 
обычными бытовыми отходами. Для 
дальнейшей переработки этих продук-
тов, необходимо сдать их на специали-
зированный сборный пункт.

Внимание!
Установленный производителем срок службы при-
бора составляет два года со дня его приобретения, 
при условии, что эксплуатация изделия производит-
ся в соответствии с данным руководством и приме-
нимыми техническими стандартами. 

Срок службы изделия и срок действия гарантийных 
обязательств на него исчисляются со дня продажи 
или с даты изготовления изделия (в случае, если 
дату продажи определить невозможно). 

Дату изготовления прибора можно найти в серий-
ном номере, расположенном на идентификацион-
ной наклейке на корпусе изделия. Серийный номер 
состоит из 9 знаков. 1-й и 2-й знаки обозначают 
месяц, 3-й и 4-й— год выпуска продукта. 

С адресами и телефонами авторизованных 
сервисных центров и полным ассортимен-
том продукции вы можете ознакомиться на 
сайтах: 

www.kromax. ru   |   www.endever.su

www.kromax.se     |    8(800) 5555-88-3

Изготовитель: Evolution Technology Co., Ltd. Эволю-
шен Тенолоджи Ко Лтд, Китай, Шанхай, Мейшенг, 
177, стр. 3, 6 этаж, оф. 631.

Импортер: ООО «ВЛКГрупп» 141009, Московская об-
ласть, г. Мытищи, Олимпийский проспект, строение 
10, помещение 9.

щупа не должен касаться костей, которые 
могут иметься в продукте. Кроме того, не 
вставляйте щуп в жирные части, так как 
они нагреваются быстрее, а значит, пока-
зания температуры будут недостоверными. 
По возможности устанавливайте щуп так, 
чтобы его кончик не касался нагреватель-
ных пластин.

ОЧИСТКА И ОБСЛУЖИВАНИЕ

• Отключите гриль и дайте ему остыть перед 
чисткой. Поверхности легче чистить слег-
ка теплым. Нет необходимости разбирать 
гриль для очистки. Никогда не опускайте 
гриль в воду и не мойте в посудомоечной 
машине.

• Протрите рабочие поверхности для удале-
ния остатков пищи. Для удаления запечен-
ных остатков пищи выжмите немного теплой 
воды, смешанной с моющим средством. 
Очистите с помощью необразивной губки 
или влажной мягкой ткани и вытрите насухо.

• Не используйте абразивные средства для 
чистки поверхностей, они могут поцарапать 
или повредить антипригарное покрытие.

• Не используйте металлические предметы, 
при работе в гриле они могут повредить ан-
типригарную поверхность.

• Термощуп нельзя мыть в посудомоечной 
машине. Мойте термощуп водой с неболь-
шим количеством мыла. Запрещается по-
гружать термощуп в воду во время чистки. 
Просто протрите его чистой влажной тряп-
кой или бумажным полотенцем после ис-
пользования. Не пользуйтесь стальными 
мочалками. Они могут поцарапать поверх-
ность. Не допускайте контакта провода тер-
мощупа с жарящими поверхностями гриля 
во время работы.

• Протирайте внешнюю поверхность гриля 
только влажной тканью. Не чистите снару-
жи абразивной губкой или стальной щеткой, 
так как это может привести к повреждению 
отделки. Не погружайте в воду или любую 
другую жидкость.

ГАРАНТИЙНЫЕ 
ОБЯЗАТЕЛЬСТВА

На данное изделие предоставляется гарантия 24 
месяца со дня продажи. Гарантия распространя-
ется на дефекты материала и недостатки при из-
готовлении. В рамках настоящей гарантии изгото-
витель обязуется отремонтировать или заменить 
любую деталь, которая была признана неисправ-
ной. Настоящая гарантия признается лишь в том 
случае, если изделие применялось в соответствии с 

разблокировки шарнира (кнопка поворота 
на 180°) справой стороны.

• Держа левую руку на ручке, правой рукой 
нажмите кнопку. Отодвиньте ручку назад 
до тех пор, пока крышка не упрется в стол. 
Устройство будет оставаться в этом положе-
нии до тех пор, пока вы не поднимете ручку 
и крышку, чтобы вернуть его в закрытое по-
ложение.

• На контактном гриле еда будет готовиться 
быстро, так как процесс приготовления бу-
дет происходить на обеих сторонах одновре-
менно. Ребра на пластинах гриля в сочета-
нии с жиростоком по центру позволяют жиру 
стекать точно в заданную ёмкость.

Использование выдвижных 
ножек

Во время приготовления пищи, если вы хо-
тите, чтобы лишний жир лучше удалялся, вы 
можете открыть выдвижные ножки снизу.

Снятие нагревательных 
пластин 

Прежде чем снять нагревательные пласти-
ны, отключите гриль от сети и дайте ему 
остыть.

• Откройте гриль или установите его в пло-
ское положение.

• Найдите кнопки разблокировки пластины 
на боковой панели устройства. Сильно на-
жмите кнопку, и пластина слегка выдвинет-
ся из основания. Возьмите пластину двумя 
руками, выдвиньте ее из-под металлических 
кронштейнов и выньте из основания. Нажми-
те на кнопку разблокировки другой пласти-
ны, чтобы снять таким же способом.

Термощуп

Подсоедините термощуп к грилю. Во время 
его использования температура будет ука-
зываться на дисплее на корпусе гриля(всё 
время пока термощуп подключен к грилю). 
Сам термощуп можно расположить на спе-
циальной полочке сбоку гриля. 

Температурный диапазон термощупа: 
0°C-230°C.

Приготовление с контролем   
температуры 

Устанавливите термощуп так, чтобы его 
кончик находился в самой толстой части 
продукта, поскольку именно ей требуется 
наибольшее время для прогрева. Кончик 

Степени приготовления и рекомендуемая температура внутри продукта в °C

Rare Medium Well done

Рамп стейк ~ 44-47 ~ 55-59 ~ 60

Филе телятины - ~ 56-58 ~ 60

Свиной стейк - ~ 58-62 ~ 65

Корейка ягненка - ~ 61-64 ~ 65

Олень - ~ 55-59 ~ 60

Оленина - ~ 58-62 ~ 63

Стейк из дикого кабана - ~ 64-66 ~ 67

Филе дикого кабана - ~ 63-65 ~ 66

Кролик - - ~ 60-65

Заяц - - ~ 70-75

Индейка - - ~ 75-80

Гусиная грудка - ~ 73-78 ~ 79-82

Утиная грудка - ~ 63-67 ~ 68-72

Куриная грудка - - ~ 75-80

Куриная ножка - - ~ 80-85

Лосось ~ 50-54 - ~ 60

Форель ~ 54 - ~ 60

Скумбрия ~ 58 - ~ 62

рекомендации по приготовлению


